
Konfirmationsbuffet 2026 
Velkomst: alkoholfri økologisk cider. 

Forretsbuffet: 

Ovnbagt laks med dild, citron og rejer  

Fiskefilét med remoulade og citron 

Tarteletter med høns i asparges 

Hovedretsbuffet: 

Helstegt Dansk Gastro kalvefilét 

Krydderkartofler og sauce 

Honningmarineret skinke 

Flødekartofler 

Rodfrugt fritter 

Frikadeller og kyllingespyd 

Mix salat med dressing  

2 slags hjemmelavet pesto 

Pommes frites med remoulade/ketchup 

Hjemmebagt brød og smør 

Dessertkagebord: 

Lækkert kagebord med is og frugt 

Hertil ta´selv kaffe/thé og Baileys/portvin 

 

Valgfri farve på stofdug og serviet ud fra sortiment. 

Enkle blomster og lys, der matcher. 

Bordopstilling aftales og i eget lokale. 

 

Øl, sodavand, isvand  

og husets gode vine ad libitum. 

 

Pris pr. kuvert 6 timer: 

Voksen kr. 648,00 (min. 20 voksenkuverter) 

Barn kr. 398,00 (12 år) 
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